Rosso Ronzoni

Lambrusco dell’Emilia Rosso Secco

Si abbina con tutta la cucina Emiliana in
particolare piatti a base di carne

Tipologia del vino:
Lambrusco Emilia rosso secco
Vitigni:

Lambruschi,

Malbo Gentile

e Ancellotta

Grado alcool: 11.5%

Colore: Rosso intenso

Profumo:

Vi icordi di frutta mat BRUSCO
INOSO COoN ricordal di rruttfa maitura h'ALuM!M‘m sECCO

Corpo: Persistente con retrogusto
tannico ma equilibrato

Temperatura di servizio:
di cantina




